RADANAS

B R Y G G E R

LEDIG BRYGGKAPACITET PA RADANAS

Har du ett populart bryggeri och séljer slut pa 6l ibland? Gor som t.ex. Heavy MetAle, Husaren Bryggeri, Brewgineers,
Beerium, Varberg Beerworks, Mohawk Brewing Company, Mikrofonbryggeriet, AKiA Brygghus och Gbg Soda. Oka din
forsaljning och komplettera med tillverkning hos Radanas Bryggeri! Vi har just nu nagra luckor att fylla i
produktionen. Fran ca 1 500 liter upp till 6 000 liter fardig produkt per batch. Du valjer férpackning enligt behov.
20/30-liters Keykegs, 33 cl flaskor eller burk i valfri storlek. Vi dr godkdnda f6r ekologisk produktion. 30-dagars
faktura efter fardigférpackad produkt!

Kontakta henrik@radanas.se vid intresse.

Priser och annan information for tillverkning av 6l hos Radanas Bryggeri. Ravaror star ni sjalva for eller kdper hos oss.

Flaskor:

Pris/fardig 33cl flaska Batchstorlek i antal liter
10,20 kr 1500

8,46 kr 3000

8,20 kr 4500

7,87 kr 6 000

Fat:

Pris/fardigt 30 L fat Batchstorlek i antal liter
696 kr 1500

599 kr 3000

585 kr 4500

571 kr 6 000

Pris/fardigt 20 L fat Batchstorlek i antal liter
651 kr 1500

557 kr 3000

543 kr 4 500

529 kr 6 000

Vi star for 20/30 L engangsfat och fatning, dvs ni sager till i god tid hur manga fat ni vill att vi ska ta pa en batch s
|6ser vi det.

Receptgenomgang och planering for bryggning ingar och gors med var bryggare karin@radanas.se innan bryggdag.

Personalkostnader pa 500 kr/h/pers tillkommer om ni inte kan vara med pa bryggning och eller tappning enligt
nedanstaende.

Olet &r fardigt for tappning nér var bryggare i samrdd med er beslutar det efter provsmakning.
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Vi star for:

e Tillverkning av 6let fran ravaruhantering till fardig produkt

e Bryggare som tillsammans med minst en av er brygger olet

e Vattenbehandling

e Bryggare som tommer jast osv. under jasning

e Processhjalpmedel som t.ex. syre, klarningsmedel och koldioxid

e Tappmaskinstekniker som kor tappmaskinen pa tappdagen tillsammans med 2 pers fran er
e Flaskor (info: https://shop.swedbeer.se/produkt/flaska-vichy-belgien-braun-33-cl-24-st/)

e Glasatervinningsavgift

e Kartong (brun). Egen kartong? Avdrag pa 3 kr/kolli gérs om dom nu passar i produktionslinan

o Etikett pa kartong (lang- och kortsidan med godkand systembolagsstandard)

e EU-pall

e Rengoring av tank och tappmaskin efter tappning

e Vilagrar fardig 6] max en vecka innan transport. Lagerhyra efter det tillkommer med 1 000 kr/vecka/pall
e Andra sjalvklara saker som t.ex. avfall, gasol, el, vatten, des. och annan rengéring

Ni star for:

e 1 perssom ar med och brygger

e 1 perssom kollar till 6let ibland och i samrad med var bryggare bestammer néar olet ar fardigt

e 2 pers som ar med och tappar

e Egen flasketikett (vi skriver ut bast-fore-datum "in-line" pa etiketten). Rullning 13, bobin 4 cm i diameter och
max 300 mm rulldiameter.

Rullning

1MERX. 126 136\ 1462

15% 16% 1?% 18%
e Egna kapsyler
e Malt (kan kopas av oss for féormanligt pris om vi har i lager annars bestéller vi hem)

o Humle (kan képas av oss for formanligt pris om vi har i lager annars bestaller vi hem)
o Jast (kan kopas av oss for formanligt pris om vi har i lager annars bestaller vi hem)
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BURKNING
Priser och annan information for tillverkning av 61 hos Radanas Bryggeri. Ravaror star ni sjdlva for eller koper hos oss.

Kontakta henrik@radanas.se vid intresse.

Burkning av externt foretag som ni sjalva avtalar med. Nar burktappning ska ske gors i samrad med
karin@radanas.se.

Pris Batchstorlek i antal liter
26 000 kr 1500
36 540 kr 3000
48 712 kr 4 500
60 885 kr 6 000

Fat:

Pris/fardigt 30 L fat Batchstorlek i antal liter
486 kr 1500

402 kr 3000

387 kr 4 500

372 kr 6 000

Pris/fardigt 20 L fat Batchstorlek i antal liter
462 kr 1500

379 kr 3000

364 kr 4 500

349 kr 6 000

Vi star for 20/30 L engangsfat och fatning, dvs ni sager till i god tid hur manga fat ni vill att vi ska ta pa en batch s3
|6ser vi det.

Receptgenomgang och planering fér bryggning ingar och gors med var bryggare karin@radanas.se innan bryggdag.
Personalkostnader pa 500 kr/h/pers tillkommer om ni inte kan vara med pa bryggning och eller tappning enligt

nedanstaende.
Olet &r fardigt for tappning nér var bryggare i samrdd med er beslutar det efter provsmakning.
Vi star for:

e Bryggare som tillsammans med en av er brygger olet

e Vattenbehandling

e Bryggare som tommer jast osv. under jasning

e Processhjalpmedel som t.ex. syre, klarningsmedel och koldioxid

e EU-pall

e Rengoéring av tank efter tappning

e Vilagrar fardig 6] max en vecka innan transport. Lagerhyra efter det tillkommer med 1 000 kr/vecka/pall
e Andra sjalvklara saker som t.ex. avfall, gasol, el, vatten, des. och annan rengoring

Ni star for:

e 1 perssom ar med och brygger
e 1 pers som kollar till 6let ibland och i samrad med var bryggare bestimmer nar olet ar fardigt
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e Egen burketikett med rullning i samrad med burkningsforetag

e Grovstadning golv efter burkning

e Malt (kan kopas av oss for férmanligt pris om vi har i lager annars bestaller vi hem)

o Humle (kan képas av oss for formanligt pris om vi har i lager annars bestaller vi hem)
e Jast (kan kopas av oss for formanligt pris om vi har i lager annars bestéller vi hem)

Kontakta henrik@radanas.se vid intresse.

Detta dokument uppdaterades 2022-10-18.
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